MENU DE FETE ET DE MARIAGE
Formule Buffet froid et plat chawgb,00 €

Salade Piemontaise - Salade du Pécheur
Assortiment du jardinier - Eufs mimosa

Nid de tomate a la mousse de thon et crevettes

Saumon entier en Bellevue - Rillettes de saumounisddn de langoustines
Terrine campagnarde - Jambon de pays - Assortideeoharcuteries
Plat chaud
Magret de canard en crolte sauce au miel et s@garn
ou
Tournedos Henri IV et sa garnituifitet de boeuf)

—~——————~—

—~——————~—

Omelette Norvégienne flambée ou
Gateau a étageEx. : forét noire, framboisier, fraisier .o Piece montée

Apéritif : Kir ou cocktail maison au rhum servi a table abiscuits salés.
Boissons Vin rouge et rosé de pays, Picpoul de Pinet, easodrce, café.

Supplément 5 petits fours chauds : +2 €, trou narthau Colonel : +2.50 €
3 mignardises: 2 € (ex. petits fours, macarons...)

Buffet d’apéritif + 8 € comprenant :
e kir, cocktail au rhum, whisky, pastis, muscat dmfignan
e jus de fruits (ananas et orange), coca cola eigperr
» biscuits salés, 4 canapés par personne et 4 tésgilbbauds

Buffet de rafraichissements de fin de soirée + 2. 8comprenant :
» coca cola, perrier, jus de fruits, bieres et easalgce

Droit de bouchon sur le champagne offert

Location forfaitaire de la salle jusqu’a 4 h du nma230 € ttc si moins de 50 couverts adultes pts/an
150 € ttc entre 51 et 70 couverts adultes payants
compris dans le prix du menu pour 71 et + couvadsltes payants

Conditions de réservation: arrhes 30 % en 2 chéques ( 1 encaissement immeli’autre 2 mois avant la
manifestation) le solde le lendemain ou surlendenradu banquet
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